ANEXO | - DO EDITAL DE LICITACAO

TERMO DE REFERENCIA

O objeto da presente licitagdo € a “CONTRATACAO DE EMPRESA
ESPECIALIZADA NA PRESTACAO DE SERVICOS DE PREPARO E DE
FORNECIMENTO DE ALIMENTACAO ESCOLAR”, aqui denominada
“Refeicdo/Merenda”, no que consiste na prestagdo dos servicos de preparo,
nutricdo, armazenamento, distribuicdo nos locais de consumo, logistica,
manutencdo preventiva e corretiva dos equipamentos, utensilios, com emprego da
mao de obra e treinamento do pessoal, bem como o fernecimento dos géneros
alimenticios e demais insumos utilizados, tudo em conformidade com
os termos deste Termo de Referéncia e seus anexos, da legislacéo de
regéncia, e em especial das normas expedidas pelo Ministério da Saude,
Ministério da Educacgdo e ANVISA.

1. GENEROS ALIMENTICIOS

Os géneros alimenticios deverdo ser de primeira qualidade, atendendo ao
disposto na legislagdo de alimentos com caracteristica de cada produto
(organolépticas, fisico-quimicas, microbiolégicas, microscopicas, toxicologicas),
estabelecida pela Agencia Nacional de Vigiléncia Sanitaria — ANVISA, Ministério
da Agricultura/Pecuéria e Abastecimento e pelas Autoridades Sanitarias Locais
para cada género descrito conforme tabela de especificagéo e registro no 6rgao
fiscalizador quando couber (SIM, SIE, SIF) de acordo com:

a) Resolugdo n° 12/78 — Comissdo Nacional de Normas e Padrbes para

Alimentos — Ministério da Salde;

b) Cédigo Sanitario — Decreto n° 12.342 de 27/09/78,;

c) Codigo do Consumidor.

Somente sera aceito o fornecimento dos produtos que estiverem de acordo com
as especificagdes minimas exigidas abaixo:

* I[dentificagdo do produto;

» embalagem original e intacta,

« data de fabricagéo,

- data de validade,

* peso liquido,

* Numero do Lote,

» Nome do fabricante.

« Registro no 6rgéo fiscalizador (SIM, SIE e SIF) quando couber;

Os produtos deverdo ser entregues, obedecendo a seguirte periodicidade:
* Hortifrutigranjeiros - semanalmente,
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- Derivados lacteos e refrigerados, semanalmente,

« Produtos de panificacdo, de acordo com cardapio,

« Carnes e derivados e produtos congelados, quinzenalmente, e,

« Alimentos ndo-pereciveis, mensalmente ou de acordo com a capacidade de
estocagem da Unidade.

Havendo necessidade de adequacgbes, o cronograma de periodicidade podera
sofrer alteracgoes.

A contratada devera constituir ou manter local adequado no Municipio de
Paranagua de no minimo 400 metros quadrados para o recebimento e
armazenamento dos géneros alimenticios, bem como deve se incumbir de toda a
logistica inerente a prestagdo dos servicos e ao fornecimento definidos neste
Termo de Referéncia.

Do total dos recursos financeiros repassados pelo FNDE, no ambito do PNAE, no
minimo 30% (trinta por cento) devera ser utilizado na aquisicdo de géneros
alimenticios diretamente da Agricultura Familiar e do Empreendedor Familiar Rural
ou suas organizagdes, priorizando os assentamentos da reforma agraria, as
comunidades tradicionais indigenas e comunidades quilombolas, conforme o art.
14, da Lei n® 11.947/2009.

A contratada devera a critério da administragdo complementar com o fornecimento
de produtos da Agricultura Familiar, priorizando a compra dos produtores
regionais, e, apresentar mensalmente, relacdo dos produtores beneficiados e
copia das Notas Fiscais emitidas por estes ou por seu representante legal.

Os produtos utilizados para a producéo da Alimentagdo Escolar devem atender as
especificagbes técnicas descritas. Sendo registrado a aprovagdo de cada item e
com analise da Semedi. Ndo podera ser utilizado nenhum produto e ou substituido
sem aprovagao da andlise e aprovagédo da SEMEDI.

Assegurar o abastecimento das Unidades Educacioniais, com os géneros
alimenticios necessarios ao cumprimentc do cardapio, observando suas
especificagdes, qualidade, quantidade e prazos de validade.

Os servicos e os fornecimentos de insumos descritos no objeto deste termo
devem ser prestados de forma estratégica, integrada e harmdnica entre si, de
modo a atingir niveis de qualidade e segurancga satisfatérios.

O transporte dos géneros alimenticios para as Unidades Escolares deve ser de
acordo com legislagdo especifica, e deverdo ser transportados em veiculos
apropriados e devidamente higienizados, atendendo as normas sanitarias
vigentes, veiculos estes que deverado estar em perfeito estado de funcionamento,
a fim de evitar quebras e/ou atrasos desnecessarios na entrega dos produtos. A
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manutengao e higienizagdo destes veiculos devem estar sempre de acordo com a
descrigao dos servigos prestados.

Todos os géneros alimenticios deverdo ser transportados em veiculo apropriado e
especifico para esse fim, devendo ser previamente higienizados e ndo conter
qualquer substancia que possa acarretar lesdo fisica, quimica ou biolégica aos
alimentos.

Os géneros de caracteristicas congelados ou refrigerados deverdo ser
transportados em caminhéo refrigerado, de modo a conservar a temperatura e a
qualidade dos alimentos no ato da entrega.

Poderdo ser acrescentados outros géneros alimenticios além dos listados, para a
variagdo dos cardapios, no prazo de 30 dias antes da vigéncia do cardapio em que
os mesmos serdo utilizados, justificando os motivos da introdugcdo destes
alimentos e de custos semelhantes aos produtos utilizados.

A SEMEDI fara inspecbes nas dependéncias utilizadas pela contratada para
realizacdo de servigos, sempre que julgar necessario.

Quando houver alguma irregularidade em descumprimento com o estabelecido na
legislagdo vigente e neste edital, serd suspenso o pagamento a nota fiscal
referente a aquisicdo de alimentos, até a completa regularizagéo.

As anélises dos alimentos, deverado ser realizadas por laboratério habilitado pela
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA (www.anvisa.gov.br), ou com
credenciamento ou reconhecimento pelo Ministério da Agricultura, Pecuéria e
Abastecimento — MAPA (www.agricultura.gov.br), para andlise de alimentos,
sempre em caso de suspeita de intoxicagdo alimentar. Juntamente com o Laudo
ou Certificado, devera ser apresentado documento que comprove a habilitagdo, o
credenciamento ou reconhecimento do laboratério pelos 6rgdos acima citados.

As analises apresentadas no Laudo ou Certificados deveréo ser do mesmo lote de
fabricacdo. Os custos das analises serdo de responsabilidade da contratada.
Quando a andlise de um ou mais géneros estiver em desacordo com os
parametros exigidos no processo e a legislagdo vigenie, a contratada devera
substituir o lote de alimentos em todas as Unidades Educacionais que tiverem
estoque daquele alimento. Enquanto ndo houver substituicdo do lote de alimentos
com defeito sera suspenso o pagamento de todos os géneros alimenticios.

Caso ocorra algum problema como roubos, falta de energia, entre outros, a

contratada devera disponibilizar os géneros necessarios para elaboragéo do
cardapio.
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Na execugdo do presente contrato sera considerado a repeticdo de 50 %
(cinglienta por cento) do per capta, ndo podendo ultrapassar limite do indice 50%
(cinquenta por cento) por unidade.

As despesas com transporte, fretes, bem como, qualquer outra relacionada a
entrega do produto, é de total responsabilidade da proponente.

Os géneros deverdo estar sobrepostos em paletes e/ou em caixa de polietileno
higienizadas quando necessario, ndo sendo permitido o transporte de hortifrutis
em caixas de madeira ou papeldo, com excegdo dos ovos que poderdo ser
acondicionados em embalagem de papeléo e/ou isopor, e/ou polietileno atdxico.

2. MAO DE OBRA E OUTROS SERVICOS

O Objeto compreende a contratagcdo de servicos, méo de obra, equipamentos,
utensilios, mobiliario, fornecimento de insumos( material de amostra, limpeza,
descartaveis, papel toalha entre outros), gas, armazenamento, preparo e
distribuicdo, prestacéo de servico de manutengao corretiva e preventiva, proviséo
e reposicao pela depreciagdo dos equipamentos, utensilios e méveis utilizados,
limpeza e conservagdo das cozinhas e refeitérios, bem como ag¢des de educagéo
alimentar e nutricional para atender ao Programa de Alimentagdo Escolar nas
Unidades Educacionais da Rede Publica Municipal de Paranagua/Parana.

A contratada podera utilizar toda a estrutura, instalagbes, equipamentos e
utensilios existentes nas unidades educacionais.

Os alimentos deverdo ser preparados nas cozinhas das Unidades Educacionais,
no mesmo dia e periodo do consumo, assegurando que as normas de higiene e
conservagéo sejam plenamente atendidas.

As cozinhas das Unidades Educacionais deverdao ser providas pela contratada,
com equipamentos e utensilios em perfeitas condi¢cdes de uso, sem 6nus adicional
ao Municipio e ou Secretaria Municipal de Educagdo e Ensino Integral - SEMEDI.
Na ocorréncia de criagao/inser¢gdo de novas Unidades, elas deverao ser atendidas
nas mesmas condigoes estabelecidas.

A estimativa de atendimentos diarios esta prevista no Anexo |, considerando uma
previsdo de evasao e rejeicdo. Sdo estimativas ndo se obrigando a Administrag&o
a aquisigao total.

O Municipio de Paranagua/SEMEDI indicara quando, onde serdo iniciados os
atendimentos nas Unidades Educacionais, quantidades de alunos/dia e demais
dados necessarios.
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Antes de iniciar os servigos, a contratada juntamente com o (a) diretor (a) da
unidade educacional, deve inventariar equipamentos e utensilios, documentando
em trés vias, sendo uma para a empresa, uma para a unidade educacional e uma
para a SEMEDI.

Antes de iniciar os servigos, a contratada devera se reunir com a Secretaria
Municipal de Educagdo/SEMEDI para planejamento das atividades, normas,
procedimentos e agdes a serem executadas pela contratada.

As proponentes, quando na vistoria, deverao observar os equipamentos e
utensilios a serem complementados gradativamente em cada unidade educacional
relacionando-os em quantitativos para atendimento dentro das normas técnicas
exigidas para o bom desempenho dos servigcos, bem como apresentar junto com
os documentos de habilitagdo declaragédo de comprometimento que durante toda a
execucgdo contratual, os mantera qualitativamente e quantitativamente em perfeito
estado de funcionamento.

Horarios
Os horarios para servir as refeicdes deverdo ser pré-estabelecidos pela SEMEDI e
pelas Unidades Educacionais, tomando-se como referéncia o seguinte quadro de

horarios para CEls e EMEFs:

CMEI E CEIl (Bercario ac Pre Il)

Desjejum: 07:30 a 08:00 horas

Almocgo: 11:00 horas

Lanche vespertino: 14:00 horas a 14:30 horas

Jantar: 16:30 horas a 17:00 horas

Servigos: desjejum, almogo, lanche vespertino, jantar.

EMEFs ( Pré lll, 1° ano ao 9° ano)

Escolas Parciais: manha 10h, tarde 15h

Escolas Integrais e Programa Mais Educagédo
Desjejum: 07:30 a 08:00 horas

Almocgo: 11:30 horas

Lanche vespertino: 16:00 horas

Servigos: desjejum, almoco, lanche vespertino

A distribuicdo devera ocorrer nas unidades educacionais, nos horarios
especificados ou conforme acordado com a direcdo da unidade educacional, de
segunda a sexta feira, obedecendo aos dias calendarios do ano letivo. Em caso de
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suspensdo das atividades com os educandos, ndo prevista nos calendarios, a
contratada sera comunicada com 48 (quarenta e oito) horas de antecedéncia.

Para os servigos, nos CMEI/CEI, que atendem criangas de 0 (zero) a 12 meses, o
horario podera ser flexivel conforme solicitagdo da diretora e aprovacédo da
SEMEDI.

Nas Unidades Educacionais que atendem ao programa Mais Educacdo, os
horéarios de refeicdes serdo pré-estabelecidos pela SEMEDI e pelos diretores.

A SEMEDI juntamente com a direcdo das Unidades Educacionais, podera
acompanhar a qualquer tempo a produgéao e distribuicdo dos géneros alimenticios
utilizados na pratica dos cardapios.

Em qualquer tempo, com aviso a Contratada de no minimo 30 (trinta) dias de
antecedéncia, poderdo ser incluidas ou excluidas Unidades Educacionais,
observado o disposto no §1° do art.65 da Lei n° 8.666/93 .

3. CARDAPIOS

Os cardapios serdo elaborados por nutricionista habilitado da SEMEDI, com
analise e concordancia da nutricionista da empresa vencedora, atendendo as
determinagdes estabelecidas nas diretrizes nutricionais do Programa Nacional de
Alimentagdo Escolar (PNAE), conforme Resolugdo N° 26 de 17 de junho de 2013,
Lei N° 11.947 de junho 2009, Portaria Interministerial N °1.010, de 08 de maio de
2006, e de acordo com os critérios estabelecidos pela Secretaria Municipal de
Educacgdo, conforme cardapios modelos constantes em anexo.

A empresa contratada obriga-se a atender em quantitativo de cardapios, tendo
como base minima o balanceamento protéico-calérico e as especificagbes de
cardapio, de acordo com a RESOLUCAO/CD/FNDE N° 26, DE 17 DE JUNHO DE
2013.

Havera o fornecimento cardapios ou produtos especificos para alunos portadores
de Necessidades Alimentares Especiais, (LEI Municipal N° 3.102, DE 09 DE
JULHO DE 2010) mediante receita médica, de acordo com a necessidade de cada
Unidade de ensino, sem custo financeiro maior que os cardapios estipulados para
os demais escolares. Os cardapios com alimentagao especial serdo elaborados
por nutricionista da SEMEDI e deverdo, sempre que possivel, ficar o mais préximo
das refeicdes servidas a todos os escolares.

A contratante podera solicitar cardapios diferenciados para datas comemorativas e
demais projetos e eventos desenvolvidos pela SEMEDI como: pascoa, dia da



crianga, festa junina, dia mundial da Alimentag&o, entre cutros, sem 6nus para a
contratante e com custos semelhantes aos cardapios praticados.

Na ultima sexta-feira de cada més, nas Escolas (EMEFs) nos Centros de
Educacio Infantil (CMEIs/CEls) no cardapio do dia, devera ser servido bolo de
chocolate, cachorro quente e suco para comemoragdo dos aniversariantes do
més.

A composicdo do cardapio sera estabelecida e cumprida pela (s) empresas (s)
contratada(s), e seguira os parametros indicados no Anexo lll.

A empresa contratada devera prestar os servicos obedecendo aos principios de
nutricdo e dietética, bem como respeitando as exigéncias da Vigilancia Sanitaria.

As merendas que compdem os varios cardapios serdo oferecidas a todos os
educandos das respectivas unidades educacionais municipais e filantrépicas.

A SEMEDI podera solicitar teste de Aceitabilidade dos cardapios praticados com
acompanhamento da equipe da Secretaria de Educagdo sempre que necessario.

O preparo deve ser realizado sempre de acordo com o cardapio, utilizando-se a
per capta padrdo/médio para periodos especificos e de acordo com o consumo de
cada unidade educacional, bem como de acordo com o nimero de porgdes a
serem servidas. Para tanto, deve ser estabelecido um receituario padrdo que
devera ser rigorosamente cumprido.

A empresa contratada devera elaborar “Receituario Padrdo” contendo as fichas
técnicas de todas as preparagdes que constam dos cardapios oferecidos na
alimentagdo escolar. Esse receituario devera ser confeccionado com base no
ANEXO I, que faz referéncia a composigcéo do cardapio padrio.

Considerando a Lei Federal n® 11.947, de 16 de junho de 2009, ressaltando-se o
artigo 14, e Resolucao /CD/FNDE n° 26, de 17 de junho de 2013 que dispde sobre
o atendimento da Alimentagdo Escolar, a Prefeitura Municipal de Paranagua fica
obrigada a adquirir géneros alimenticios da agricultura familiar e do empreendedor
familiar rural, ou de suas organizagbes, no valor minimo de 30% do total dos
recursos provenientes do PNAE/ FNDE.

A Contratante através dos produtores/cooperativas efetuara a entrega dos
produtos diretamente nos locais de consumo, onde a conferéncia sera realizada
pela Direcdo da Unidade Educacional juntamente com um representante da
Empresa Contratada.
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A manufatura dos produtos oriundos da Agricultura Familiar devera ser realizada
pelos profissionais da Empresa Contratada e realizado o servimento aos alunos
como um item adicional ao cardapio.

4. MAO DE OBRA/PESSOAL

A contratada devera executar os servicos com supervisdo de nutricionistas e
coordenador geral, observando as condigdes de higiene ¢ seguranga no preparo
dos alimentos.

Os profissionais envolvidos na preparagdo das refeicdes deverdo ser
comprovadamente capacitados,através de certificagdo fornecida pela contratada.

Manter equipe técnica para orientagdo sobre os procedimentos de recebimento e
armazenamento dos géneros alimenticios, preparo e distribuigdo dos alimentos
nas Unidades Educacionais, assegurando a qualidade dos servigos e os niveis
nutricionais objetivados.

Registrar todas as visitas realizadas pelas nutricionistas e/ou responsavel técnico
da contratada, reclamagdes, bem como quaisquer ocorréncias e encaminhar
relatério mensal a SEMEDI.

Comunicar @ SEMEDI, imediatamente e por escrito, quaiquer anormalidade que
interfira na execucdo dos servigos.

O quadro de pessoal devera ser encaminhado para a SEMEDI em até 30 dias
uteis antes do inicio dos trabalhos.

Manter equipe volante no quadro operacional para substituicdo de pessoal, em
eventuais auséncias ao trabalho, sem 6nus ao Poder Publico.

Os funciondrios contratados pela empresa vencedora deverdo ser
supervisionados, treinados, qualificados e uniformizados, observada a legislagéo
trabalhista, previdenciaria, assisténcia e sanitaria, sendo considerada nesse
particular, como Unica empregadora, sem que haja vinculo de solidariedade
empregaticia desta Secretaria.

Manter durante a execugéo dos servigos equipe de profissionais nutricionistas
para supervisdo, conforme exigéncia da Resolugdo CFN n° 358/2005 do Conselho
Federal de Nutricionistas, e, no minimo 01 (um) (a) coordenador (a) responsavel
(nutricionista) para cada 30.000 alunos, com poderes suficientes para representa-
la em tudo que se relacionar com os servigos contratados.
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Entregar, no prazo de até 30 (trinta) dias Uteis apds a assinatura do contrato,
relagdo (contendo nome e n° de registro no CRN) dos Nutricionistas Responsaveis
Técnicos (RT) pelo servico de alimentagdo contratado, e daquele que sera o
contato direto com a CONTRATANTE.

Os nutricionistas responsaveis pelas unidades escolares deverdo apresentar a
direcdo escolar, os relatorios de suas visitas técnicas contendo as providéncias
tomadas e orientagdes dadas aos manipuladores de alimentos, bem como realizar
treinamentos “in loco” sempre que houver necessidade.

Fornecer e manter uniforme para todos os funcionarios do Servico de
Alimentacdo. O uniforme devera ser de cor branca, sem estampa, composta
obrigatoriamente de touca, calga comprida, camiseta branca, avental e calgado
fechado, respeitando a Legislagdo Sanitaria vigente.

Fornecer e manter todos os materiais de protegdo e seguranca, indispensaveis
para a execucgdo dos servigcos que assim o exigirem, em quantidades compativeis
com o numero de pessoas empregadas.

Providenciar Carteira de Saude (Atestado de Salde) especifico para os
Manipuladores de Alimentos, como também o controle medico de saude de acordo
com a NORMA REGULAMENTADORA 7 - NR 7 - PROGRAMA DE CONTROLE
MEDICO DE SAUDE OCUPACIONAL.

Com relagdo a mido de obra, a CONTRATADA se obriga a disponibilizar
funcionarios de no minimo 130 funcionarios, em nimero suficiente para garantir a
perfeita execucdo do contrato. No caso da falta de funcionarios ou aumento das
unidades educacionais no periodo de vigéncia do contrato, a contratada devera
complementar a mao de obra.

Na contratagdo do pessoal necessario para a execugdo dos servigos, devera ser
dada preferéncia para os municipes de Paranagua.

Atribuicoes especificas das Merendeiras

a) coordenar os trabalhos dentro da cozinha e do refeitério;

b) executar, sob supervisdo, os servigos inerentes ao preparo e distribuicdo dos
alimentos, selecionando produtos, preparando refeicdes e distribuindo-as aos
alunos;

c) preparar e servir nas escolas, dentro dos horarios previstos, nas quantidades e
temperaturas exigidas, as diversas refeicoes pré-estabelecidas;

d) adequar a quantidade de alimentagdo a ser preparada ao consumo exigido;
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e) receber, conferir, armazenar e controlar o consumo de alimentos e demais
materiais utilizados no seu preparo, prestando contas, diariamente, dos cardapios,
numero de refeicdes e consumo verificados em formulério préprio;
f) zelar pela higiene dos locais de armazenamento, conservagao e preparo das
refeicoes, limpeza dos equipamentos, instrumentos e materiais peculiares ao
trabalho;
g) usar uniforme completo, limpo, passado e costurado;
h) usar calgados fechados;
i) manter as unhas curtas, limpas e sem esmalte;
j) ndo usar aderegos (anéis, pulseiras e similares);
k) lavar as maos sempre que iniciar cada tarefa;
[) n&o pentear os cabelos na cozinha e suas dependéncias;
m) ndo comercializar nenhum objeto ou alimento no ambiente de trabalho;
n) nao fumar na cozinha e suas dependéncias;

0) ndo deixar entrar na cozinha pessoas estranhas e sem touca de protegao
para os cabelos;
p) os funcionarios da terceirizada poderdo comer o mesmo alimento das criangas,
ficando proibida a preparacédo de outras refeigdes. Em caso de alguma excecgéo,
por motivos alheios, fazer observagao no formulario préprio;
q) ndo permitir a retirada de alimentos ou sobras das unidades por pessoas
estranhas e funcionarios. As sobras de alimentos deverao ser inutilizadas;
r) controlar a qualidade e quantidade dos géneros alimenticios, conferindo-os ao
recebé-los e assinando documento préprio que devera ser conferido e assinado
também por um funcionario da unidade designado pela dire¢do. Nenhum género
podera sair da unidade sem o mesmo procedimento;
s) cumprir as normas do Manual de Boas Praticas.

Atribuicdes especificas das Nutricionistas da Terceirizada

a) Executar a previsdo de géneros alimenticios de acordo com a programacgao
alimentar, os cardapios e analise nutricional elaborados pela SEMEDI, observando
a adequacdo as faixas etarias e aos perfis epidemioldégicos da populagéo
atendida, respeitando os habitos alimentares de cada localidade (modo de preparo
regional), e a utilizagdo de produtos da regiao;

b) Estimular a identificagdo de criangas portadoras de patologias e deficiéncias
associadas a nutricdo, e adequar e executar os cardapios de acordo com as
necessidades alimentares especiais;

c) Colaborar quando requisitado pela SEMEDI na elaboragdo do Plano de
Trabalho Anual do Programa de Alimentacao Escolar;

d) Elaborar e implantar o Manual de Boas Praticas para o Servico de Alimentagéo
Escolar de cada unidade escolar;

e) Propor e executar projetos de educagéo alimentar e nutricionai para a
comunidade escolar, inclusive promovendo a consciéncia ecologica e ambiental;
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f) Articular-se com a diregdo e com a coordenagdo pedagdgica da escola para o
planejamento de atividades ludicas com o contetdo de alimentagéo e nutrig&o;
g) Quando solicitado interagir com o Conselho de Alimentagédo Escolar (CAE) no
exercicio de suas atividades;

h) Participar do processo de avaliagdo técnica dos fornecedores de géneros
alimenticios, segundo os padrdes de identidade e qualidade, a fim de emitir
parecer técnico, com o objetivo de estabelecer critérios qualitativos para a
participacdo dos mesmos no processo de aquisicdo dos alimentos;

i) Elaborar fichas técnicas das preparagbes que compdem o cardapio e
disponibilizar para SEMEDI.
j) Orientar e supervisionar as atividades de higienizacdo de ambientes,
armazenamento de alimentos, veiculos de transporte de alimentos, equipamentos
e utensilios da instituicdo e dos fornecedores de géneros alimenticios;

I) Disponibilizar ao gestor escolar informagdes referentes ao processo de producéo
de refeigdes;

m) Comunicar os responsaveis legais, quando da existéncia de condigbes
impeditivas de boa pratica profissional ou que sejam prejudiciais a saude da
coletividade, do Programa de Alimentacéo Escolar;

n) Participar das reunides convocadas pela SEMEDI;

0) Zelar para que, na capacitagdo especifica de cozinheiros(as), assim entendidos
os manipuladores de alimentos da alimentagdo escolar, sejam observadas as
normas sanitarias vigentes;

p) Outras atribuicbes poderdo ser desenvolvidas, de acordo com a
necessidade,complexidade do servico e disponibilidade da estrutura operacional
do Programa de Alimentacao Escolar.

g) O nutricionista devera ter veiculo individual para supervisdo (particular ou da
Empresa). Além da supervisdo matutina e vespertina, devera haver supervisdo no
periodo noturno.

r) Ndo é permitido aos nutricionistas: transportar géneros alimenticios no veicuio
utilizado para supervisdo; entrar e/ou sair da unidade escolar sem se apresentar a
Diregéo ou funcionario responsaveis pelo periodo;

5. TREINAMENTO DE PESSOAL

A mao de obra utilizada nas unidades escolares deve ser submetida a exames
médicos, de modo a verificar se esta apta ou ndo para o exercicio da respectiva
funcao.

Apos liberagdo médica os funcionarios devem ser devidamente capacitados, com
carga horaria total de no minimo 12 horas, devendo constar no respectivo
cronograma treinamento para higiene pessoal, uso adequado de uniformes,
habitos pessoais, higiene ambiental, higiene dos alimentos, preparo dos alimentos,
distribuicdo, sobras, amostras, prevengdo de acidente de trabalho, tabagismo,
higiene e medicina do trabalho, entre outros assuntos.
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Todos os funcionarios deverdo receber uniformizagdo e EPls adequados a
realizagdo de suas tarefas.

A mao de obra devera ser adequada quanto aos quesitos competéncia técnica,
habilidade, higiene pessoal, vestuario, etc., de acordo com a RDC 216/2004.

Caso haja necessidade de troca/reposigdo de méo de obra, esta devera ser de
pronto atendimento, sem prejuizo do servigo.

A empresa devera obrigatoriamente manter na unidade que atende copia do
exame médico admissional e periédico de cada um de seus funcionarios.

6. MANUAL DE BOAS PRATICAS

Elaborar o Manual de Boas Praticas de Manipulagéo, de acordo com as normas
da Vigilancia Sanitaria,adequando-o ao servigo de alimentagcdo de cada Unidade
Escolar. A entrega do referido manual para a SEMEDI devera ocorrer no prazo
maximo de 60 (sessenta) dias apds o inicio do contrato.

O “Manual de Boas Praticas para o Servico de Alimentacdo Escolar’ devera ser
desenvolvido pela CONTRATADA e entregue no prazo estabelecido pela
CONTRATANTE. Visando subsidiar tecnicamente todos os participantes do
monitoramento da prestagcdo do servigo ou sua fiscalizagdo, a CONTRATADA
atendendo a Resolugdo RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004, do Ministério da
Saude, adequado a execugdo dos servigos contratados;

Atualizar, sempre que necessario, o “Manual de Boas Praticas para o Servico de
Alimentagdo Escolar’, conforme solicitagdo da CONTRATANTE ou necessidade
da CONTRATADA,;

A contratada garantira a cobertura total de atendimento médico hospitalar e
medicamentos no caso de intoxicagdo ou qualquer outro dano a saude dos
comensais desde que comprovada a sua responsabilidade sem 6nus para a
Contratante.

7. EDUCACAO ALIMENTAR E NUTRICIONAL

A empresa vencedora devera desenvolver anualmente, uma ag¢do educativa
relacionada a Educagao Alimentar para a comunidade escolar, através de projeto
previamente discutido e aprovado pela SEMED/Gestao de Alimentacado Escolar.

Promover a saude dos alunos atendidos, suprindo parcial ou integralmente suas
necessidades nutricionais, através do fornecimento de alimentagdo adequada.
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Para atender tais objetivos o servico prestado deve obedecer aos seguintes
critérios:

- Atender a Politica Nacional de Alimentagao Nutricional;

- Estar adequado ao publico alvo, levando em consideracdo os aspectos sécio-
econdmicos e psico-culturais.

- Desenvolver uma politica educativa, favorecendo a adocdo de bons habitos
alimentares dos alunos e da familia indiretamente.

- Suplementar ou suprir as necessidades nutricionais diarias, de acordo com a
proposta estabelecida.

- Fornecer orientagdo e controle técnico, a fim de propiciar a avaliagdo e
adaptagao as condigbes presentes nas unidades atendidas.

- Propiciar a todos os alunos da rede escolar um Programa de Educacéo Alimentar
com o objetivo de promover a saude e prevenir as doengas decorrentes de maus
habitos alimentares, assim como conscientizar as criangas a respeito da
importancia dos alimentos.

O Programa de Educacao Alimentar devera contemplar:

a) Acdes que promovam alimentagdo saudavel nas escolas de ensino,
fundamental e centros de educagéo infantil da rede publica e filantropica.

b) Educagdo Nutricional para pais, desenvolvendo estratégias de informacdes as
familias, enfatizando sua co-responsabilidade e a importdncia de sua
participagcdo neste processo.

8. CONTROLE DE QUALIDADE

Quando for verificado pele(a) responséavel técnico(a) ou pela diregdo da escola,
que a alimentagdo produzida nas Unidades Educacnonals nao esta propria para
consumo, devera ocorrer por parte da Contratada a substituicdo imediata da
preparagao ou, quando n&o for possivel, por uma preparagdo similar no aspecto
nutricional e aceitabilidade.

Observar todos os procedimentos relacionados & manipulagdo dos géneros
alimenticios, preparo e distribuigdo das refeicbes em conformidade com as normas
da Vigilancia Sanitéria, de acordo com os dispositivos legais e regulamentares
aplicaveis;

Manter amostras de todos os alimentos servidos por 72 (setenta e duas) horas,
em recipientes ou embalagem e temperatura apropriados, nos locais onde foram
preparados e servidos, de acordo com as normas da Vigilancia Sanitaria, a fim de
sejam feitas analises em caso de problemas relacionados as refeicoes; Para
cada refei¢do preparada, uma quantidade de 200 (duzentos) gramas e/ou mililitros
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de cada preparagdo que se destinara para a coleta de amostras obrigatéria, sem
onus para a Contratante.

A empresa vencedora deverd manter registros de controle de producgéo,
monitoramento de processos, monitoramento de produto, controle de produtos ndo
conformes e a rastreabilidade dos mesmos, visando a qualidade total dos
produtos/servigos prestados;

Para a produgéo devera ser utilizado per capita padrdo (ANEXO II) de acordo com
as particularidades de cada Unidade Educacional.

Preparar a alimentagdo com géneros comprovadamente  de primeira qualidade,
dentro do prazo de validade, de acordo com o Cddigo Sanitario vigente, condigao
esta extensiva aos fornecedores que abastecerado a contratada.

A contratada devera acrescentar nas refeicbes que serdo usufruidas pelos seus
colaboradores (merendeiras) a quantidade per capita necessaria para tal
finalidade, sem 6nus para a contratante.

As sobras de alimentos ndo poderdo ser reaproveitadas posteriormente.
Acondicionar os alimentos que serdo descartados em recipientes exclusivos para
este fim, imediatamente apds o término das refeigbes para serem removidos
diariamente pela Contratada, em ambiente escolar destinado pela direcédo da
unidade.

Fornecer material de limpeza para todas as instalagdes,utensilios e equipamentos
areas de armazenamento, preparo e distribuicdo das refeigdes, como também
material para higiene pessoal dos manipuladores (papel toalha e sabonete anti-
séptico).

Quando a SEMEDI encontrar alguma irregularidade em descumprimento com o
estabelecido na legislagéo vigente e neste processo sera suspenso o pagamento
a nota fiscal referente a méo de obra e alimentos, até a regularizacéo.

9. EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS

As instalagbes existentes de cada unidade educacional, bem como os
equipamentos e utensilios disponiveis, poderdo ser aproveitados, a critério da
Contratante, quando a mesma julgar necessario, para o preparo da alimentacéo
quanto para distribuicdo € despensa.

Caso os equipamentos e utensilios j& existentes n3o sejam considerados
suficientes ou adequados, a proponente vencedora devera executar as
adequagdes que julgar necessarias, observadas as condigdes impostas pelos
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orgdos sanitarios, que correrdo por sua conta e risco, sem énus para a Prefeitura,
devendo ser apresentadas, obrigatoriamente, em sua proposta.

A Contratada sera responsavel pelo conserto e manutengdo dos utensilios e
equipamentos de propriedade da Prefeitura, bem como deve identificar os
equipamentos e utensilios préprios da Empresa, de forma a n&o serem
confundidos com os de propriedade da Prefeitura.

A Contratada devera obrigatoriamente ao término deste contrato, garantir os
utensilios e equipamentos em condigdes e numero igual ao dia que assumiu o
servigo.

Abastecer as escolas de periodo integral com balcbdes térmicos com seis cubas,
como também talheres: garfos, e colheres de sopa e sobremesa de ago
inoxidavel; iniciar em 5 unidades escolares, e ampliando progressivamente.

10. EXECUCAO

O regime de execugdo dos servigcos objeto da licitagdo sera na modalidade por
menor preco unitario por servico, sendo na modalidade de prego por refeicéo
solicitada, com tipo buffet livre e porcionamento dos itens: carnes, carnes em
preparagbes compostas, produtos lacteos, bebidas, paes, bolos e frutas.

E de responsabilidade da direcdo das Unidades Educacionais o controle do
numero de refeicdes/merendas solicitadas, que devera ser efetuada por meio de
planilha de controle de aluno atendido.

A direcdo das unidades atendidas pela empresa prestadora de servigos informara
a referida empresa, por escrito, com antecedéncia de no minimo 24 (vinte e
quatro) horas quanto & dispensa das aulas, para a ndo execugéo da refei¢cdo ou
significativas diminui¢gdes nos volumes previstos.

O cronograma anual contendo feriados, passeios e atividades a serem realizadas
fora das dependéncias da unidade escolar, devera ser enviado a empresa
prestadora de servigos pela diregdo das unidades escolares por ela atendida no
inicio do ano letivo.

No caso de Kit lanches (passeio/finais de semana), estes deverao ser soiicitados
pela Dire¢cdo da Unidade Escolar, com antecedéncia de minima de 72 horas.

11. RESPONSABILIDADES DA SEMEDI
Expedir Ordem de Servigo especifica para o inicio do servico objeto do presente
processo , com as especificagbes necessarias a perfeita execucdo dos servicos,
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inclusive quanto aos horarios de distribuicdo das refeicbes em cada Unidade
Eucacional.

Realizar semestralmente, ou antes desse periodo se houver necessidade, o
controle de vetores e pragas urbanas, nas dependéncias das Unidades
Educacionais, sendo que o comprovante devera ficar em lugar visivel.

Acompanhar a qualidade dos servigos executados, verificando o atendimento as
especificagbes e demais normas técnicas, através de fiscalizagdo em visitas
técnicas, e ou, quando houver necessidade ou denuncia.

Efetuar os pagamentos devidos, nas condigdes e forma estabelecidas

Ceder espago fisico adequado para a boa operacionalizagdo dos servicos nas
Unidades Educacionais.

Realizar de acordo com as normas da Vigildncia Sanitaria, a limpeza da caixa
d’agua duas vezes por ano, sendo que o comprovante devera ficar em lugar
publico.

Informar oficialmente a Contratada com antecedéncia de 3 dias o cancelamento
de aula nas Unidades Escolares.

Indicar espacgo para destinagdo adequada de sobras de alimentos e residuos
provenientes do servigco de alimentagio escolar.

Disponibilizar agua, energia elétrica e sistema de esgoto nas cozinhas das
Unidades Escolares para a realizagdo das atividades de alimentacg&o escolar.

Solicitar a Contratada oficialmente, com cinco dias Uteis de antecedéncia, a
possibilidade da utilizagdo das instalagdes da cozinha para atividades
diferenciadas do pré estabelecido no objeto do contrato.

Acompanhar e fiscalizar o cumprimento das obrigacdes da contratada, através de
servidor especialmente designado.

Efetuar o pagamento no prazo previsto.

12. FISCALIZACAO

A CONTRATANTE, por meio da SEMEDI, fiscalizara a manutencdo dos
equipamentos e utensilios utilizados, bem como os servicos, processamento e
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distribuicdo das refeigdes, solicitando a contratada, sempre que achar
conveniente, informacdes sobre seu andamento.

Cabera a contratante exercer rigoroso controle do cumprimento do contrato, em
especial quanto a quantidade e qualidade dos servigos executados, fazendo
cumeprir a lei e as disposi¢cdes do presente termo.

Verificada a ocorréncia de irregularidade no cumprimento do contrato, a
CONTRATANTE tomara as providéncias legais e contratuais cabiveis, inclusive
quanto a aplicacdo das penalidades previstas no presente contrato e na Lei
Federal n.° 8.666/93 e alteragbes posteriores.

A inspecédo por parte da CONTRATANTE. ndo eximira ou reduzira em nenhuma
hipbtese, as responsabilidades da contratada em eventual falta que venha a
cometer, mesmo que ndo indicada pela fiscalizagao.

A contratatda sujeitar-se-a a fiscalizagdo dos 6rgdos competentes da Prefeitura
Municipal de Paranagua, em todos os aspectos da contratagdo, em especial
quanto aos quantitativos fornecidos e qualidade da merenda servida.

As solicitagbes encaminhados a Contratada deverdo ser atendidos no prazo
maximo de 30 dias.

13. PAGAMENTO

A Contratada apresentara, a Secretaria Municipal de Educacéo, quinzenalmente,
até o quarto dia util da quinzena subsequiente, as planilhas de refei¢cdes servidas
durante a quinzena nas Unidades. As planilhas deverao ser validadas e assinadas
pelo respcnsavel da Unidade Educacional. Com base neste controle, seréo
solicitadas as refeicbes para os préximos periodos.

O valor total da fatura devera ser idéntico aquele resultante da multiplicagdo do
numero de refeicbes/merendas solicitadas para a quinzena, pelos precos unitarios
dos cardapios/dia.

Os pagamentos do objeto desta Concorréncia Publica serdo efetuados de acordo
com refeicdes/merendas solicitadas para a respectiva quinzena, pela Secretaria
Municipal da Educagdo, devidamente atestadas pelo responsavel, e os
pagamentos serdo efetuados no prazo maximo de 15 (dez) dias apds o protocolo
na Prefeitura.

Apresentar quinzenalmente e obrigatoriamente, a seguinte documentacgao:

a) Certidao Negativa Federal
b) Certidédo Negativa Estadual
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c) Certidao Negativa Municipal
d) Certiddo Negativa Trabalhista
e) Certiddo Negativa FGTS

A contratada devera emitir tantas quantas Notas Fiscais necessarias a fim de
discriminar separadamente e analiticamente por categoria econdmica e por fontes,
e de acordo com o quantitativo dos géneros alimenticios e os servicos.

A contratada sujeitar-se-a a fiscalizagdo dos érgdos competentes do Municipio e o
Conselho de Alimentagdo Escolar (CAE), em todos cs aspectos inerentes a
execugdo do objeto contratado, em especial quanto aos quantitativos fornecidos e
a qualidade dos produtos.

E de responsabilidade da direcdo das unidades educacionais a apuragdo do
numero de refeicdes servidas pela Contratada, que devera ser efetuada por meio
de planilha de controle merendas servidas e mapa de géneros utilizados,
devidamente aprovado pelo responsavel.

As faturas ndo aceitas pelo fiscal de Educagdo serdo devolvidas a Contratada,
para as necessarias corregdes, com as informagdes que motivaram sua rejeigéo,
contando-se o prazo estabelecido na alinea “a” da presente Clausula, a partir da
data de sua reapresentacgao.

A devolugéo da faturas ndo aprovadas pela Secretaria de Educagao, em hipdtese
alguma servird de pretexto para que a Contratada suspenda a prestagéo de
servigos objeto do contrato. ‘

14. JUSTIFICATIVA

Considerando o paragrafo unico do artigo 1° da resolugéo 26/2013 do FNDE, a
alimentagdo escolar € um direito dos alunos da educagao basica publica e dever
do Estado, devendo ser promovida e incentivada. O PNAE & um programa
relevante dentre as politicas publicas, visto que, visa contribuir para a garantia da
seguranga alimentar e nutricional dos educandos. Nesse contexto, o presente
objeto é justificado.

15. DA VIGENCIA.

Da vigéncia do contrato: 12 (doze) meses, contados a. partir de expedi¢cdo da
Ordem de Servigo, podendo ser prorrogado por iguais e sucessivos periodos na
forma da lei, a critério da contratante, até o limite de 6C (sessenta) meses, nos
termos e condigdes permitidas pela legislagado vigente;
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As prorrogacbes de prazo de vigéncia serao formalizadas mediante celebragao
dos respectivos termos de aditamento ao contrato, respeitadas as condigdes
prescritas na Lei Federal n°® 8.666/93;

A ndo prorrogagdo do prazo de vigéncia contratual por conveniéncia desta
Municipalidade ndo gerara a contratada direito a qualquer espécie de indenizagéo;

16. AVALIACAO DO CUSTO.

16.1 O custo estimado total da presente contratagdo ¢ de R$ 16.170.274,00
(Dezesseis milhoes, cento e setenta mil, duzentos e setenta e quatro reais)

16.2 Nos precgos propostos deverao estar incluidos todos os custos necessarios,
bem como todos os impostos e encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais e
comerciais, assim como taxas, fretes, homologacgéo, seguros e quaisquer outros
elementos que incidam ou venham a incidir sobre o servigo contratado.

17. OBRIGAGOES DA CONTRATADA

Todas as despesas inerentes a realizagdo dos servicos tais como:
combustiveis,manutencdo, seguros, taxas, impostos, saldrios, encargos
trabalhistas, sociais e outros que resultem do fiel cumprimento dos servigos
propostos sera de inteira responsabilidade da contratada.

Todos os empregados da Contratada dos servigos deverdo trabalhar sempre
portando uniforme e cracha de identificagao.

Os empregados da contratada ndo manterdo nenhum vinculo empregaticio com a
contratante, sendo de sua inteira responsabilidade as obrigagbes sociais,
previdenciarias e trabalhistas relativa a seus empregados ou contratados, inclusive
a que tange ao seguro de acidente de trabalho, desligamento, hora extras, diaria,
qualquer despesas com alimentagdo e locomogdo ndo cabendo & contratante
qualquer tipo de responsabilidade e nem encargos de qualquer natureza.

A contratada garantira o comportamento moral e profissional de seus empregados,
cabendo-lhe responder integral e incondicionalmente por todos os danos e/ou atos
ilicitos resultantes de agdo ou omissdo destes, mcluswe por inobservancia de
ordens e normas da contratante.

Possuir ou instalar estabelecimento na cidade de Paranagua, caso ndo possua,
para atendimento aos servigos objeto desta licitagdo no caso de ser vencedora da
presente licitagdo. O referido estabelecimento devera estar dotado de no minimo
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com telefone, acesso a internet e pessoal que detenham a qualificagio exigida no
presente edital.

A contratada devera auxiliar no desembarque das mercadorias ate o ponto mais
préximo das escolas.

18. MEDIDAS ACAUTELADORAS.

Consoante ao artigo 45 da Lei n® 9.784, de 1999, a Administragédo Publica podera,
sem a previa manifestagédo do interessado, motivadamente, adotar providencias
acauteladoras, inclusive retendo o pagamento, em caso de risco iminente, como
forma de prevenir a ocorréncia de dano de dificil ou impossivel reparagao.

19. CONTROLE DA EXECUCAO E FISCALIZAGAO.

Nos termos do art. 67, da Lei n°8.666/93, a fiscalizagdo da execugdo do contrato
decorrente da presente licitagdo sera realizada pelas Comissdes de Fiscalizagéo
da Execucdo dos Contratos Administrativos Municipais, nos termos do Decreto
746/2013, de modo que ndo se considerard entregue o material, e por
conseqliéncia ndo sera autorizado o pagamento a contratada, sem que tenham
sido observadas as exigéncias e formalidades do referido Decreto, com a
verificagdo dos quantitativos, das especificagdes técnicas e demais conformidades
constantes neste Termo de Referéncia, do edital e do contrato;

A Secretaria Municipal de Educacgédo fiscalizara obrigatoriamente a execugéo do
contrato, a fim de verificar se no seu desenvolvimento estdo sendo observados as
especificacdes e demais requisitos nele previstos, resérvando-se o direito de
rejeitar o fornecimento dos produtos que, ndo forem considerados satisfatorios e
determinar a licitante a substituigdo do servidor ou corregéo de irregularidades.

A fiscalizagdo de que trata este item nZo exclui nem reduz a responsabilidade da
contratada, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que
resultante de imperfeicdes técnicas, vicios redibitérios, ou emprego de material
inadequado ou de qualidade inferior, e, na ocorréncia desta, ndo implica em co-
responsabilidade da Administragdo ou de seus agentes e prepostos, de
conformidade com o art. 70 da lei n® 8.666, de 1993.

O fiscal do contrato anotard em registro préprio todas as ocorréncias relacionadas
com a execugdo do contrato, indicando dia, més e ano, bem como o nome dos
funcionarios eventualmente envolvidos, determinado o que for necessario a
regularizagdo das faltas ou defeitos observados e encaminhado os apontamentos
a autoridade competente para as providencias cabiveis.

20. DAS INFRACOES E DAS SANGOES ADMINISTRATIVAS.
A disciplina das inflagdes e sangdes administrativa aplicaveis no curso da licitagéo
e da contratacao € aquela prevista no Edital
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a) Apresentagado de atestado(s) de capacidade técnica, em nome do licitante,
fornecido(s) por pessoa juridica de direito publico ou privado, que

comprove(m) o fornecimento anterior

com caracteristicas técnicas,

quantidades e prazos de natureza semelhante ac objeto deste certame

licitatorio;

b) Apresentagdo de Alvara de Localizacdo da empresa. Somente da empresa

vencedora e contratada.

DA DOTACAO ORGAMENTARIA.

32.1 Para o atendimento das despesas proveniente deste processo, €&

indicada as seguinte dotagdo orgamentaria.

DOTACOES ORCAMENTARIAS FONTE
11.05.12.306.4010.2839.33.90.30 1000
11.05.12.306.4010.2839.33.90.30 1125
11.01.2854.12.361.4006.33.90.39 1103
11.01.2854.12.361.4006.33.90.39 1104
11.01.2594.12.361.4010.33.90.39 1103
11.01.2832.12.367.4008.33.90.39 1104
11.02.2672.12.361.4C10.33.90.39 1104
11.03.2857.12.361.4006.33.90.39 - 1103
11.03.2829.12.365.4007.33.90.39 - 1103
11.03.2849.12.361.4006.33.90.39 1103
11.03.2849.12.361.4006.33.90.39 1104
11.03.2849.12.361.4006.33.90.39 1000
11.04.2858.12.361.4006.33.90.39 1104
11.04.2821.12.365.4007.33.90.39 1104
11.04.2821.12.365.4007.33.90.39 1000

——
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ESPECIFICAGOES TECNICAS DOS SERVIGOS

Para efeito do objeto da presente licitagdo fica estabelecido os seguintes
conceitos:

CARDAPIO BASICO - conjunto de uma ou mais merendas solicitadas aos alunos
de uma unidade educacional com as especificagbes descritas no Anexo Ill do
presente edital, durante o dia letivo.

CARDAPIO SUBSTITUTO - cardapio simplificado para situagdes esporadicas e
emergenciais a ser solicitada a critério da Administragdo, quando a mesma assim
julgar necessario.

KIT LANCHE: Os kits lanches tém a finalidade de viabilizar o atendimento as
criangas das EMEFs e CMEls, que saem da unidade para participarem de
eventos externos de curta duragéo (até 4 horas) descritas no
anexo. Os Kits devem ser solicitados com antecedéncia minima de 03 dias
Uteis anterior ao evento.

MERENDA DO CARDAPIO - um dos componentes do CARDAPIO, servida como
desjejum, como almogo, como lanche ou como jantar.

REPETIGAO: considera-se a segunda merenda servida do cardépio ao aluno,
com 50 % do per capta, ou os itens porcionados.

SOLICITAGAO - comunicagao feita por escrito pelos responsaveis designados de
cada unidade escolar a empresa contratada, formulada em impresso préprio,
anexo | deste edital.

MERENDA SOLICITADA - Entende-se por MERENDA SOLICITADA aquela cuja
solicitagdo formulada por representante legal da Prefeitura, em impresso proéprio,
tenha sido integralmente atendida, quantitativo e qualitativamente.

PER CAPTA PADRAO: quantidade de alimento cru necessario por pessoa para a
producdo de uma refeicac

MUNICIPIO DE PARANAGUA \——__,
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SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO E ENSINO INTEGRAL

RELAGCAO DE ESCOLAS COM PREVISAO DE NUMEROS DE ALUNOS

UNIDADES N° DE EIA
ESCOLARES ENDERECO ALUNOS
1. Almirante Av. Domingos Peneda, Sao Vicente 433 15
2. Arminda Rua Jacarandd, 406 — Jardim Iguagu 846 30
3. Anibal Avenida Tokio, s/n°- Parque Agari 510 13
4. Berta Rua Ford, Emboguacu 312
5. Castelo Rua Mério Macaggi, s/n° 486
6. Costa e Silva Rua Professor Cleto, s/n° - Rocio 140
7. Edinéa Rua 31, s/n° - Jardim Samambaia 510
8. Eloina Rua Amim Mussi, s/n° 208 34
9. Eva Cavani Rua Joao Estevao, s/n® 250
10. Francisca Rua das Araras, s/n° - Vila Esperanga 574 26
11. Gabriel de Lara Vila ltiberé, s/n° - llha dos Valadares 253
12. Graciela Rua13, s/n° - Vila Nova — C.P: 52.230 537 31
Rua Frei José Thomas, s/n° - Porto dos
13. Hugo Padres 774
14. Ina Rua Bahia, 30 - Vila do Povo 300 32
Sete de Setembro, s/n° - llha dos 11
15. Iracema Valadares 563
16. Jodo Rocha Av. Julieta, s/n° - Vila Garcia 511 20
17. Joaquim Av. Belmiro Sebastido Marques, s/n° 507
18. José deAnchieta Rua Tapajés s/n° - Vila Guarani — 360 25
19. Lebncio Rua Alfredo Budant, s/n° - Jardim Araga 450 50
20. Luiz V. de Camoes Rua Manoel Correia, n® 1462 — Tuiuti 440
21. Manoel Rua Rodrigues Alves, n°866 282
Rua Claudionor Nascimento, s/n° - Jardim
22. Maria José Santa Rosa 433
23. Maria Trindade Colbnia Santa Rita 110 21
24. Mirian Rua Guatemala, s/n° - Jardim América 160
25. Nascimento Rua Capibaribe s/n° - Jardim Guaraituba 480
Avenida Belmiro Sebastido Marques, s/n° - 42
26. Naya Vila Paraiso 418
27. Randolfo Rua Alipio dos Santos s/n° - Vila Portuaria 351
Av. Bento M. da Rocha Neto, s/n° - V.
28. Caic Comerciarios 734
Rua Gerson Constantino, s/n° - Bairro
29. Sully Ponta do Caju 299
Rua: Av. Bento Munhoz da Rocha Neto,
30. Takeshi Qishi s/n° - Bairro: Parque S&o Jodo 470
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Rua José das Dores Camargo, s/n° -

31. Tiradentes Distrito Alexandra 600
TOTAL 13224| 350
N° DE

Centros Municipais ENDEREGY ALUNOS
Rua Potiguara, s/n° - Bairro Beira Rio —

1.Agadil Cabral CEP 83.221-400. 124
Rua das Horténsias, s/n° - Vila dos
Comerciarios —CEP 83.215-010 - Conj.

2. Anita Canali Raby Nilson Neves. 77

3. Anita Fontes Rua: Frei José Thomas - Vila Cruzeiro 123
Rua: Av. Bento Munhoz da Rocha Néto,

4. Antonio Tortato s/n® - Bairro: Vila dos Comerciarios 216

5. Arcelina Ana de Pina Rua Capibaribe s/n° - Jardim Guaraituba 128
llha dos Valadares - Bairro: sete de

6. Aurora Xavier Setembro 107
R. José das Dores Camargo s/n Distrito

7. Edite A. Pinho de Alexandra 96

8.Helena Porto Rua: Julia da Costa - Bairro: Centro —S/N° 118

9. Jurandir R.de Lima Rua José Cadilhe Serraria do Rocha 122

10.Juvelina llha do Mel - Encantadas 20
Rua Jacaranda, n° 406 Bairro Jardim

11.. Maria de L. Kossatz Iguagu 168

12. Maria Paula llha do Mel - Nova Brasilia 10

13. Milena Bonfim Rua Rodrigues Alves, s/n°® Costeira 131

14. Nadia lara P. da Cunha Ilha dos Valadares- Vila ltiberé 106

235' Nossa Senhora de Bairro: Colonia Santa Rita

uadalupe 78

16. Nossa Senhora dos llha dos Valadares- Vila Bela

Navegantes 119

17. Nossa Senhora do Rocio Bairro: Vila do Povo 106
Avenida Arthur Bernardes, se/ n°® Bairro

18.Paulo Freire Jardim Santa Rosa 240
Rua: Washington Luiz, s/n° - Bairro: Porto

19. Regina Célia Domit dos Padres 142
Rua: Dos Pelicanos s/n° Jardim

20. Rosy Mattar da Maia Esperanca 96
Rua: Estrada do Correa Velho, - Bairro:

21. Ruth Crocetti Baka Jd. Eidorado 120
Rua: Av. Bento Munhoz da Rocha Neto,

22. Sathie Midorikawa s/n® - Bairro: Parque S&o Jo&o 165

23. Zuleide Pinto Rosa Avenida Julieta s/n Vila Garcia 87

ﬁg;/l;)orto Begiim yunidade Bairro Porto Seguro 150

Centros Filantrépicos

25. Leocadio José Correa llha dos Valadares 120
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26.. Nosea Senhora: do R. Xavier da Silva, 672
Rosario 60
27. Perseveranca Dr. Leocadio, 450 50
28. Rainha da Paz R. Maneco Viana, s/n 113
Rua: Av. Bento Munhoz da Rocha Neto,
29. Bom Menino s/n° - Bairro: Parque Sao Jodo 100
R. Bento de Oliveira Rocha, 362 - Asa
30. Maria Nely Picanco- APAE | Branca, 233
g}é[')‘k’g'a Mareira Cragez: R. Maneco Viana, 1718 - VL Horizonte 56
TOTAL 3581
Colonias
1. Alvina P. Toledo Rio das Pedras Alexandra 20
2. Antonio Fontes Coldnia Sao Luiz 18
3. Cipriano L. Pereira Colbnia Pereira 27
4. Luiz Andrioli Morro Inglés 19
5. José Chemure Colbnia Maria Luiza 32
6. Nazira Borges KM 19 Alexandra 110
TOTAL 226
ILHAS
Amparo llha Amparo 32
Eufrasina Ilha Eufrasina 18
Euldlia M2 da Silva llha do Teixeira 13
Nacar Ilha Nacar 7
Nova Brasilia Ilha Do Mel 34
Piacaguera llha Piagaguera 12
Ponta de Uba llha Eufrasina o]
Tambarutaca llha Sdo Miguel 17
Teodoro Valentin Ilha Do Mel- Encantadas 38
TOTAL 180
TOTAL GERAL DE ALUNOS 17.561
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PREVSAO MEDIA DE ATENDIMENTO DIARIOS

ESTIMATIVA MEDIA DE ATENDIMENTO

ETIMATIVA DIAS ESTIMATIVA DE
SERVICOS ATENDIMENTOS
LETIVOS/ANO ¢ DIARIOS
200 DESJEJUM 1.882
200 ALMOCO 2.277
200 CRECHE LANCHE 2.032
200 JANTAR 2.045
200 MERENDA M/T 4.000
200 ENSINO DESJEJUM 5.215
200 FUNDAMENTAL | ALMOCO 4.790
200 LANCHE 5.155
200 EJA 350
200 ESCOLA ESPECIAL 2ESJEJUM 40
200 MERENDA M/T 180
KIT LANCHE MEDIA ANO 38.000
TOTAL 27.966

OBS.: Na estimativa de atendimentos diarios deve ser considerado uma previsdo de
evasdo e rejeicdo. S3o estimativas ndo se obrigando a Administragdo a aquisigdo
total.
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ANEXO lI- DO TERMO DE REFERENCIA

CARDAPIO ESCOLAR

CMEI/CEI- BERCARIOS (6 MESES A 7 MESES)
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Frequéncia
CARDAPIOS TIPO DESJEJUM HORARIO: 07:30- 08:00 HORAS Ano
Férmula infantil 2+ biscoito doce (maisena/leite/integral doce) 40
Férmula infantil 2 + cereal 40
Férmula infantil 2 + fruta 80
Férmula infantil 2 com biscoito salgado/salgado integral 40
Total de cardapios tipo desjejum: 200
Frequéncia
CARDAPIOS ALMOGO HORARIO: 10:30- 11:00 HORAS Ano
Papinha de frango com batata inglesa, chuchu, cenoura, abrobrinha 40
Sopa de frango + mandioca+ beterraba+ abobrinha 40
Sopa de carne macarrdo, batata, abébora,chuchu 40
Papinha carne+ batata inglesa e abobora, caldo de feijdo 40
Papinha frango+ mandioca+ cenoura caldo de feijdo 40
Total de cardapios tipo almogo: 200
CARDAPIOS LANCHE HORARIO: 14:00- 14:30 HORAS Frequéncia
Ano
Férmula infantil 2+ biscoito doce (maisena/leite/integral doce) 40
Férmula infantil 2 + cereal 120
Férmula infantil 2 + fruta 40
Total de cardapios tipo lanche: 200
Frequéncia
CARDAPIOS JANTAR HORARIO: 16:30- 17:00 HORAS Ano
Papinha de frango com batata inglesa, chuchu, cenoura, abobrinha 40
Sopa de frango +aletria+ mandioca+ beterraba+ abobrinha+ papinha de fruta 40
Sopa de carne macarrdo, batata, abébora,chuchu 40
Papinha carne+ batata inglesa e abobora, caldo de feijdo, 40
Papinha frango+ mandioca+ cenoura+ abébora caldo de feijao, 40
Total de cardapios tipo jantar: 200
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CMEI/CEI- BERGARIOS (8 MESES A 12 MESES)

| CARDAPIOS TIPO DESJEJUM Frequéncia
HORARIO: 07:30- 08:00 HORAS Ano
1- Formula infantil 2+ biscoito doce (maisena/leite/integral doce) 40
2- Férmula infantil 2 + cereal ; 40
2- Férmula infantil 2 + fruta 80
3-Férmula infantil 2 com biscoito salgado/salgado integral 40
Total de cardapios tipo desjejum: 200
CARDAPIOS ALMOGO Frequéncia
HORARIO: 10:30- 11:00 HORAS Ano
Papinha de frango com batata inglesa, chuchu, cenoura, abrobrinha 40
Sopa de frango +aletria+ mandioca+ beterraba+ abobrinha 40
Sopa de carne macarrdo, batata, abébora,chuchu 40
Papinha carne+ batata inglesa e abobora, caldo de feijo, 40
Papinha frango+ mandioca+ cenoura+ abébora caldo de feijéo, 40
Total de cardapios tipo almogo: 200
CARDAPIOS TIPO LANCHE Frequéncia
HORARIO: 14:00- 14:30 HORAS Ano
1- Férmula infantil 2+ biscoito doce (maisenal/leite/integral doce) ' 40
2- Férmula infantil 2 + cereal 120
2- Formula infantil 2 + fruta 40
Total de cardapios tipo lanche: 200
CARDAPIOS JANTAR Frequéncia
HORARIO: 16:30- 17:00 HORAS Ano
Papinha de frango com batata inglesa, chuchu, cenoura, abrobrinha 40
Sopa de frango + mandioca+ beterraba+ abobrinha+ papinha de fruta 40
Sopa de carne macarrdo, batata, abébora,chuchu 40
Papinha carne+ batata inglesa e abobora, caldo de feijdo 40
Papinha frango+ mandioca+ cenoura caldo de feijdo 40
Total de cardapios tipo jantar: 200
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CARDAPIOS TIPO DESJEJUM Frequéncia
HORARIO: 07:30- 08:00 HORAS Ano
1- Leite com achocolatado +creme vegetal + p&o 40
2- Leite com cereal infantil + biscoito doce (maisenal/leite/integral doce 35
3- Leite + enriquecedor de morango + biscoito salgado/salgado integral 34
4- Leite +fruta+ farinha lactea + biscoito integral doce 40
5- Leite com café +p&o fatiado com apresuntado 40
6 Cachorro-quente. Bolo Nega Maluca, Suco 10
7- Cachorro-quente. Pinhdo, pipoca, Suco, doce individual 1
Total de cardapios tipo desjejum: 200
Frequéncia
CARDAPIOS ALMOGO Ano
HORARIO: 10:30- 11:00 HORAS
1- Arroz, Feijao, Carne bovina com molho e ervilhas 20
2- Arroz, Feijao, Peixe assado/molho, Pirdo de peixe 10
3- Arroz, Feijéo, frango refogado, 1 tipos de salada 30
4 Arroz, Feijao, Carne ao molho com 1 tipo de legume 20
5- Arroz, Feijao, Omelete assado, 1 tipo de salada 20
6 Arroz, Lentilha, Carne moida ensopada, 1 tipo de salada 10
7- Arroz, Feijao, Frango ao molho com milho, 1 tipo de salada 30
8- Arroz, Feijdo, Carne de frango desfiada (peito) com cebola e tomate, Batata cozida 20
9- Arroz, Feijoada com cubos de carne bovina, Farinha de mandioca, salada 10
10- Arroz, Feijdo, Alméndegas ao molho, Puré de batatas 20
11- Macarr&o Parafuso, Carne moida ensopada, 1 tipo de salada 10
Total de cardapios tipo almogo: 200
CARDAPIOS TIPO LANCHE Frequéncia
HORARIO: 14:00- 14:30 HORAS Ano
1- Leite com achocolatado +creme vegetal + p&o 40
2- Leite com cereal infantil + fruta+ biscoito doce (maisena/leite/integral doce) 35
3- Leite+ enriquecedor de morango + biscoito salgado/salgado integral 34
4- Leite +fruta+ farinha lactea + biscoito integral doce 40
5- Leite com café +p&o fatiado com doce de frutas 40
6 Cachorro-quente. Bolo Nega Maluca, Suco 10
7- Cachorro-quente. Pinhdo, pipoca, Suco, doce individual 1
Total de cardapios tipo lanche: 200
Frequéncia
CARDAPIOS JANTAR Ano
HORARIO: 16:30- 17:00 HORAS
Sopa de feijdo, com batata, carne, cenoura 20
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Sopa de frango + mandioca+ beterraba+ abobrinha 20
Canja (arroz, frango, abobrinha, cenoura, batata) 20
Arroz carreteiro com cenoura, batata e 1 Tipo de salada 30
Risoto de frango com cenoura, batata , milho 30
Polenta+ frango ao molho+ 1 Tipo de salada ' 20
Pure de batatas+ carne moida ao molhc+ 1 tipo de salada 20
Polenta, Alméndega ao molho » 20
Macarrdo com carne moida + 1 tipo de salada+ suco natural 20
Total de cardapios tipo jantar: 200

* As saladas servidas no almoco ndo devem repetir na mesma semana.
* Mensalmente servir o arroz integral.
* Os alimentos devem ser servidos na textura adequada , para cada fase de desenvolvimento.

* No dia de cardapio especial de aniversario ndo havera almocgo.

CMEI/CEI (2 anos a 5 anos)

| CARDAPIOS DESJEJUM Frequéncia
HORARIO: 07:30- 08:00 HORAS Ano
1- Bebida lactea +creme vegetal + p&o € fruta 30
2- Leite com achocolatado + biscoito doce 20
3- Café com leite + pdo + creme vegetal+apresuntado 10
4- Café com leite + biscoito doce/salgado 10
5- Leite com cereal de milho ' 10
6- logurte de morango, Biscoito integral doce + fruta 10
7- Suco (concentrado) + Bolo de Laranja/Cenoura 10
8- Vitamina de frutas + biscoito 10
9- Suco integral + pdo com farofa 30
10- Cha + pdo + doce de leite 20
11- Café com leite + biscoito sagado/doce + fruta 30
12-Suco integral, sanduiche de p&o fatiado + queijo + cenoura + alface 11
13- * Cachorro-quente. Bolo Nega Maluca, Suco 10
14- Cachorro-quente. Pinh&o, pipoca, Suco, doce individual 1
Total de cardapios tipo desjejum: 200
CARDAPIOS ALMOGO : Frequéncia
HORARIO: 10:30- 11:00 HORAS Ano

1- Arroz, Feijao, Carne bovina com molho ervilhas _ 20
2- Arroz, Feijao, Peixe assado/molho, Pirdo de peixe B 10
3- Arroz, Feijao,frango refogado, 1 tipos de salada 30
4 Arroz, Feijdo, Carne ao molho 20
5- Arroz, Feijao, Omelete assado, 1 tipo de salada 20
6 Arroz, Lentilha, Carne moida ensopada, 1 tipo de salada 10
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7- Arroz, Feijdo, Sassami ao molho, 1 tipo de salada 30
8- Arroz, Feijdo, Carne de frango desfiada (peito) com cebola e tomate, Batata cozida 20
9- Arroz, Feijoada com cubos de carne bovina, Farinha de mandioca, salada 10
10- Arroz, Feijdo, Almdndegas ao molho, Puré de batatas _ 20
11- Macarrdo, Carne moida ensopada, 1 tipo de salada 10
Total de cardapios tipo almogo: 200
CARDAPIOS LANCHE ' Frequéncia
HORARIO: 14:00- 14:30 HORAS Ano
1- Leite com achocolatado + biscoito doce/salgado ‘ 30
2- Leite com achocolatado +p&o fatiado+ doce de fruta ; 20
3- Suco integral + p&o + doce de frutas 10
4- Café com leite + p&o fatiado+ creme vegetal+queijo 10
5- Leite com cereal de milho 10
6- logurte de morango, Biscoito integral doce 10
7- Pudim/ Mingau + fruta 10
8- Vitamina de frutas mista + biscoito 20
9- Leite com enriquecedor de morango + biscoito salgado 20
10- Cha +pao+ doce de leite 10
11- Canjica 5
12- Arroz Doce 5
13- Café com leite + biscoito salgado/doce 20
14-Suco integral + sanduiche de p&o fatiado + queijo, alface + cenoura 10
15- * Cachorro-quente. Bolo Nega Maluca, Suco 11
16- Cachorro-quente. Pinhdo, pipoca, Suco, doce individual 1
Total de cardapios tipo lanche: 200 .
Frequéncia
CARDAPIOS JANTAR Ano
HORARIO: 16:30- 17:00 HORAS
Sopa de feijao, com batata, carne, cenoura 20
Sopa de frango + mandioca+abdébora+ abobrinha 20
Canja (arroz, frango, abobrinha, cenoura, batata) 20
Arroz carreteiro (carne desfiada, batata+ cenoura+ ervilha) 30
Risoto de frango (frango, cenoura, batata , milho ) 30
Polenta+ frango ao molho+ salada 20
Pure de batatas+ carne moida ao molho 20
Polenta, Aliméndega ao molho 10
Macarrdo com carne moida + suco 30
Total de cardapios tipo jantar: 200

* As saladas servidas no almogo ndo devem repetir na mesma semana.
*Mensalmente servir o arroz integral.
* Os alimentos devem ser servidos na textura adequada , para cada fase de desenvolvimento.
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* No dia de cardapio especial ( 1X/ MES) de aniversério ndo sera SERVIDO almogo PARA turmas parciais da

unidade

CARDAPIOS PARA MERENDA DAS ESCOLAS DE ENSINO FUNDAMENTAL PRE Il AO 9°

ANO

ESCOLAS PARCIAIS

Frequéncia
CARDAPIOS MERENDA SALGADA ( 10 H) Ano
1- Arroz, Feijdo, Carne ao molho com cenoura, salada 5
" rroz, Carne ao molho, Polenta, salada + fruta + suco concentrado 5
3T Arroz, Feijao, Peixe ao molho, Pirdo do molho de peixe, salada 10
4- Arroz/ Feijéo, Frango ao molho com legumes, salada + fruta 10
5- Arroz, Feijao, Aiméndegas ao molho, salada 10
6- Macarrdo, Aiméndegas ao molho, salada + fruta + suco integral 10
7- Arroz,Feijdo, Omelete com ervilhas, 10
8- Risoto de Frango (com 1 tipo de legume e milho) + salada e fruta 10
9- Arroz, Feijao, Carne moida com cheiro verde e milho, salada e fruta 10
10- Arroz, Feijao, Carne moida ao molho, Polenta cozida, salada 10
11- Arroz, feijdo, Frango refogado, salada + fruta 10
12- Arroz, Feijao, Frango ao molho, salada + fruta 10
13- Macarrdo parafuso, frango ensopado, salada +fruta 10
14- Arroz, Feijao, Carne de frango desfiado (peito) com cebola e tomate +ruta 10
15- Arroz, Feijdo, Frango refogado, salada + fruta 10
16- Arroz, Feijoada com cubos de carne bovina, Farinha de mandioca + fruta 10
17- Arroz, Feijao, Barreado, farinha, fruta 10
_ Total de cardapios tipo desjejum: 160
*"svezes por semana, servir frutas diferentes(conforme safra)
* As saladas servidas nao devem repetir na mesma semana.
* Mensalmente servir o arroz integral.
ESCOLAS PARCIAIS
Frequéncia
CARDAPIOS TIPO LANCHE ( 15 H) Ano
1- Leite com achocolatado e biscoito doce/salgado 5
2- Cha, péo fatiado com doce de frutas 5
3- Suco integral + bolo 5
4- Vitamina de frutas + biscoito doce 5
5- Leite com cereal de milho 5
6 Cachorro-quente. Bolo Nega Maluca, Suco (concentrado) 10
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7- Leite com enriguecedor de morango + biscoito salgado | ‘ 10
8- Cachorro-quente. Pinhao, pipoca, Suco, doce individual 1
Total de cardapios tipo lanche: 40

ESCOLAS PARCIAIS

ESCOLAS PARCIAIS PODERAO OPTAR POR SERVIR O TIPO DE LANCHE ABAIXO PARA OS ALUNOS DO
PERIODO VESPERTINO DEVIDO ACEITABILIDADE

Frequéncia
CARDAPIOS TIPO LANCHE ( 15 H) Ano
1- Leite com achocolatado + biscoito integral 30
._.eite com achocolatado +pao fatiado+ doce de fruta + fruta 20
3- Suco integral + pdo + doce de frutas + fruta 10
4- Café com leite + péo fatiado+ creme vegetal+queijo+ fruta 10
5- Leite com cereal de milho + fruta 10
6- logurte de morango, Biscoito integral doce + fruta 10
7- Bebida lactea + bolo de laranja/cenoura + fruta 20
8- Vitamina de frutas mista+ biscoito 20
9- Bebida lactea + biscoito salgado 20
10- Cha + pao + doce de leite + fruta 10
11- Café com leite + biscoito salgado/doce + fruta 20
12-Suco sanduiche de pé&o fatiado queijo, alface e cenoura 9
13- * Cachorro-quente. Bolo Nega Maluca, Suco concentrado 10
14- Cachorro-quente. Pinh3o, pipoca, Suco, doce individual 1
Total de cardapios tipo lanche: 200
CARDAPIOS PARA MERENDA DAS ESCOLAS ESPECIAIS
Frequéncia
CARDAPIOS TIPO DESJEJUM Ano
1- Bebida lactea +creme vegetal + pdo 30
2- Leite com achocolatado + biscoito doce 20
3- Café com leite + pdo + creme vegetal+apresuntado 10
4- Café com leite + biscoito doce/salgado 10
5- Leite com cereal de milho 10
6- logurte de morango, Biscoito integral doce + fruta 10
7- Suco (concentrado) + Bolo de Laranja/Cenoura 20
8- Vitamina de frutas + biscoito 20
9- Suco + pdo com farofa 10
10- Cha + pao + doce de leite 10
11- Café com leite + biscoito salgado/doce . 20
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12-Suco integral, sanduiche de p&o fatiado + queijo + cenoura + alface 9
13- * Cachorro-quente. Bolo Nega Maluca, Suco 10
14- Cachorro-quente. Pinh&o, pipoca, Suco, doce individual 1
Total de cardapios tipo desjejum: 200
Frequéncia
CARDAPIOS MERENDA ENSINO ESPECIAL ( 10 H - 15 H) Ano

1- Arroz, Feijao, Carne ao molho com cenoura, salada 10
2- Arroz, Feijao, Carne ao molho, Polenta, salada e suco concentrado 10
3- Arroz, Feijdo, Peixe ao molho, Pirdo do molho de peixe, salada 10
4- Arroz/ Feijao, Frango ao molho com legumes, salada 10
5- Arroz, Feijao, Aliméndegas ao molho, salada 10

- Macarrdo, Aiméndegas ao molho, salada + fruta + suco integral 10
7- Arroz,Feijdo, Carne bovina ao molho com ervilhas 10
8- Risoto de frango (com 1 tipo de legume e milho), salada + fruta 10
9- Arroz, Feijao, Carne moida com cheiro verde e milho, salada + fruta 10
10- Arroz, Feijdo, Carne moida ao molho, Polenta cozida, salada . 10
11- Arroz, feijéo, Frango refogado, salada + fruta 10
12- Arroz, Feijéo, Frango ao molho, salada + fruta 10
13- Macarrdo parafuso, Frango o molho, salada +fruta 10
14- Arroz, Feijao, Carne de frango desfiado (peito) com cebola e tomate, fruta ‘ 10
15- Arroz, Feijdo, Frango refogado com milho, salada + fruta 10
16- Arroz, Feijoada com cubos de carne bovina, Farinha de mandioca + fruta 10
17- Arroz, feijao, Carne moida ensopada, macarréo 10
18 Arroz, Feijao, Omelete assado, Legume refogado 9
19- Arroz, Feijdo, Barreado, farinha + fruta 10

0- * Cachorro-quente. Bolo Nega Maluca, Suco 10
21- Cachorro-quente. Pinh&o, pipoca, Suco, doce individual 1

Total de cardapios tipo desjejum: 200

~

* 3 vezes por semana, servir frutas diferentes(conforme safra)

* As saladas servidas ndo devem repetir na mesma semana.
* Mensalmente servir o arroz integral.
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CARDAPIOS PARA MERENDA EDUCAGAO D EJOVENS E ADULTOS - EJA

Frequéncia
CARDAPIOS MERENDA EJA ( 20 H) Ano

1- Arroz, Feijao, Carne ao molho com cenoura, salada + fruta 10
2- Arroz, Feijao, Carne ao molho, Polenta, salada e suco concentrado 10
3- Arroz, Feijao, Peixe ao molho, Pirdo do molho de peixe, salada 10
4- Arroz/ Feijdo, Frango ao molho com legumes, salada + fruta 10
5- Arroz, Feijdo, Aiméndega, salada 10
6- Macarrdo, Aliméndega ao molho, salada + fruta + suco 10
Arroz,Feijdo, Carne bovina ao molho com ervilhas 10
8- Risoto de frango (com 1 tipo de legume e milho) salada + fruta 10
9- Arroz, Feijao, Carne moida com cheiro verde e milho, salada + fruta 10
10- Arroz, Feijdo, Carne moida ao molho, Polenta cozida, salada ' 10
11- Arroz, feijao, Frango refogado, salada + fruta 10
12- Arroz, Feijdo, Frango ao molho, salada + fruta 10
13- Macarrao parafuso, frango ao molho, salada +fruta 10
14- Arroz, Feijdo, Carne de frango desfiado (peito) com cebola e tomate, +fruta 10
15- Arroz, Feijdo, Frango ensopado com milho, salada + fruta 10
16- Arroz, Feijoada com cubos de carne bovina, Farinha de mandioca, + fruta 10
17- Arroz, feijdo, Carne moida ensopada, macarrdo 10
18 Arroz, Feijdo, Omelete assado, Legume refogado 9

19- Arroz, Feijdo, Barreado, farinha + fruta 10
20- * Cachorro-quente. Bolo Nega Maluca, Suco 10
21- Cachorro-quente. Pinhdo, pipoca, Suco, doce individual 1

Total de cardapios merenda eja: 200

~ 3 vezes por semana, servir frutas diferentes(conforme safra)
* As saladas servidas nao devem repetir na mesma semana.
* Mensalmente servir o arroz integral.
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CARDAPIOS PARA ESCOLAS INTEGRAIS - MAIS EDUCACAO

Frequéncia
CARDAPIOS TIPO DESJEJUM Ano
1- Bebida lactea + pdo com creme vegetal ‘ 30
2- Leite com achocolatado +biscoito doce 20
3- Café com leite + pdo de cenoura+ margarina+apresuntado 10
4- Café com leite + biscoito doce/salgado 10
5- Leite com cereal de milho 10
6- logurte de morango, Biscoito integral doce + fruta 10
7- Suco concentrado, bolo de laranja/cenoura 20
Vitamina de frutas + biscoito 20
9- Suco + pdo com farofa 20
10- Cha + pdo + doce de leite 10
11- Café com leite + biscoito sagado/doce 20
12- Suco, sanduiche de p&o fatiado queijo, alface e cenoura 9
13- Cachorro-quente + Bolo Nega Maluca, Suco 10
14- Cachorro-quente. Pinh&o, pipoca, Suco, doce individual 1
Total de cardapios tipo desjejum: 200
* O cardépio desjejum n&o pode ser 0 mesmo do lanche vespertino
CARDAPIOS PARA ESCOLAS INTEGRAIS - MAIS EDUCACAO
CARDAPIOS INTEGRAL e
Ano
1- _Arroz, Feijdo, Carne ao molho com cenoura, salada 10
2- Arroz, Feijao, Carne ao molho, Polenta, salada e suco 10
Arroz, Feijao, Peixe ao molho, Pirdo do molho de peixe, salada 10
\4:Arroz/ Feijdo, Frango ao molho com legumss, salada 10
5- Arroz, Feijdo, Aiméndegas ao molho, salada 10
6- Macarréo, Aiméndega ao molho, salada + fruta + suco 10
7- Arroz,Feijdo, Carne bovina ao molho com ervilhas 15
8- Risoto de frango (com 1 tipo de legume e milho), salada + fruta 10
9- Arroz, Feijdo, Carne moida com cheiro verde e milho, salada e fruta 10
10- Arroz, Feijdo, Carne moida ao molho, Polenta cozida, salada 10
11- Arroz, feijdo, Frango refogado, salada + fruta 10
12- Arroz, Feijdo, Frango ao molho, salada e fruta 10
13- Macarrdo parafuso, frango ao molho, salada e fruta 10
14- Arroz, Feijéo, Carne de frango desfiado (peito) com cebola e tomate 15
15- Arroz, Feijdo, Frango ensopado, salada . 10
16- Arroz, Feijoada com cubos de carne bovina, Farinha de mandioca, fruta 10
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